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Budete potrebovat

jablka 1 kg
cukr krupice 3 Izice
vanilinovy cukr Vitana 1 baleni
Krém na dukatoveé buchticky Vitana 2 baleni
détské piskoty 120 g

Pfiprava receptu



Oloupana jablka nastrouhejte nahrubo, zalijte 600ml vody, pfidejte oba
cukry a cca 20 minut povarte.

V jiné nadobé si rozmichejte 2 sacky Krému na dukatoveé buchtiCky ve
100ml vlazné vody a pfilejte k rozvafenym jablkim. V3e chvili povafte
na hustou omacku.

Mezitim si pfipravte dortovou otviraci formu o priméru cca 22cm a jeji
dno pokryjte pisSkoty. LZici nebo mensi nabérackou navrste na piskoty
jable€nou vrstvu. Pokracujte dalSi vrstvou piSkotu a opét jablecné
smési. Vrstvy stfidejte tak, ze posledni (horni) vrstva bude z jable¢né
Smesi.

Dort dejte vychladnout do ledni¢ky — nejlépe pfes noc (nikdy nedavejte
do mrazni¢ky, smés nesmi zmrznout).

Pfed podavanim muzete ozdobit Slehackou, zakysanou smetanou
nebo nastrouhanou ¢okoladou.

Vanilinovy cukr Krém na dukatovée
buchtiCky



